
Apéritifs
	
Verre de Cava		  15 cc

Pisang nature		  6 cc

Pisang orange / ananas		  6 cc

Passoa nature		  6 cc

Passoa orange / ananas		  6 cc

Martini rouge / blanc		  10 cc

Get 27		  6 cc

Baileys		  6 cc

Ricard		  3,5 cc

Whisky “Famous Grouse”		  6 cc

Whisky Coca		  6 cc

Vodka nature		  6 cc

Vodka Coca		  6 cc

Vodka orange / ananas		  6 cc

Campari nature		  6 cc

Campari orange / ananas		  6 cc

Bacardi nature		  6 cc

Bacardi Coca		  6 cc

Suze		  6 cc

Porto rouge / blanc		  10 cc

Muscat		  10 cc

Pineau de Charentes		  10 cc

Gin Gordon’s		  6 cc

Gin Tonic		  6 cc

Picon vin blanc		  15 cc

Picon avec Super 8 Export		  25 cc

Picon Queue de Charrue blonde		  33 cc

Kir cassis/framboise/mûre/pêche/violette		  15 cc

Kir Royal cassis/framboise/mûre/pêche/violette		  15 cc

Bouteille de Champagne		  75 cc

Sans alcool
Cocktail “Chantaco”		

A grignoter
avec l’apéro

Les portions
Fromage 
Saucisson sec 
Paté de campagne 
Ailerons de poulet 

Planche apéritive
Assortiment de charcuteries et
de fromage du moment 

La carte des allergènes est disponible

Vins
Vins Maison
BLANC
Domaine Saint Lannes “Signature”
“Côte de Gascogne”
Verre		  15 cl
Pichet 		  25 cl
Pichet 		  50 cl
Bouteille		  75 cl

ROSÉ
Gris de Pierre Henri
“Pays d’oc”
Verre		  15 cl
Pichet 		  25 cl
Pichet 		  50 cl
Bouteille		  75 cl

ROUGE
Château Toutigeac
“Bordeaux” Entre-deux-mers
Verre		  15 cl
Pichet 		  25 cl
Pichet 		  50 cl
Bouteille		  75 cl

Cava
PONDERADO
Verre		  15 cl
Bouteille		  75 cl

Bières
Au fût
Super 8 Export blond		  25 cl	 4,8°
		  33 cl 
Tongerlo Lux Blond		  25 cl	 6° 
		  33 cl
Super 8 IPA ambrée		  25 cl	 6° 
		  33 cl
Queue de Charrue blond		  33 cl	 6,6°

Blondes
Duvel			   8,5°
Ommegang Charles Quint			   8,0°
Charles Quint			   8,5° 
Adler			   6,0° 
Super 8 blanche			   5,1° 
3 Monts			   8,5° 
Hommelbier			   7,5° 
Primus			   5,2° 

Brunes
Queue de charrue			   5,4° 
Chimay Bleue			   9,0° 
St Bernardus 8°			   8,0° 
Tongerlo “Nox”			   6,5° 

Ambrées
Tongerlo Christmas			   7,0° 
Super 8 IPA		  25 cl	 6,0° 
		  33 cl	 6,0°  

Triples
Westmalle 			   9,5° 
Tongerlo Prior			   9,0° 

Fruitées
Mystic Cérise			   3,5° 
Charles Quint Rubis			   8,5° 

Trappistes
Westmalle 			   9,5° 
Chimay Bleue			   9,0° 

Très peu d’Alcool
Star Light 			   0,5° 

Boissons 
Fraîches

	
Plate / Gazeuse		  25 cl

		  75 cl  

Val Tea		

Panaché (1/2 7 up + 1/2 export blonde)		   

Lipton Pêche		   

Oasis

Pepsi / Pepsi Max 

7 Up 

Val Orange 

Val Tonic 

Val Lime 

Val Agrumes  

Sirops (Val 25 cl)

Menthe / Grenadine / Fraises /
Citron / Violette 

Jus de Fruits
Looza 20 cl
Orange / Abricots / Ananas /
Ace / Tomate / Pomme

Cocktail “Chantaco” 

Boissons chaudes

Irish Coffee
Italian Coffee (Amaretto) 
Russian Coffee (Vodka)

Café / Déca 
Expresso  
Cappuccino  
Chocolat chaud 
Chocolat chaud chantilly

Thés / Infusions (au choix) 

Lait Russe

Lait chaud 

Digestifs
Liqueurs
Cointreau 
Amaretto di Saronno 
Grand Marnier 40 % 
Baileys 
Marie Brizard anisette 
Get 27 
Limoncello
 

Eau de vie
Cognac “Bisquit” 
Calvados 
Armagnac 
Poire William 



Spécialité Maison

1/2 Poulet à la broche
Petites côtes (Cuisson ± 20 min)

Entrecôte grillée

Les entrées
Assiette de saumon fumé 
Assiette de chèvre chaud,
fines tranches de lard grillées 
Carpaccio de bœuf  

Pour les 
“Vrais” Petits

1/4 Poulet, frites et salade 

Spaghetti Bolognaise 

Petites côtes, frites et salade 

Jambon blanc, frites et salade 

Nuggets de poulet,
frites et salade 

Vol-au-vent 

Carbonades 

Envie d’autre chose...
Plats cuisinés “Maison” 	
Carbonades à la flamande, frites et salade	  

“Vol au Vent”, frites et salade	  

Spaghetti Bolognaise	  

Plats Froids 
Carpaccio de bœuf, tomates séchées, salade, parmesan, vinaigrette balsamique et huile d’olive	

Salade Maison (1/2 poulet, sauce ananas curry)	  

Américain maison, frites et salade	  

Tartare (à préparer selon votre goût), frites et salade	  

Assiette de saumon fumé 	  

Assiette de chèvre chaud, fines tranches de lard grillées	

Supplement frites	

Supplement sauces : poivre, champignon, curry ananas (froid) et béarnaise	

Desserts
Pour les salés
L’assiette de fromage
 

Pour les sucrés 
Assiette gourmande (sans boisson)	  

Voir les boissons chaudes pour découvrir les gourmands

Crème brulée	  
Tartare d’Ananas	  
Mousse au chocolat	  
Fromage blanc, coulis de framboise	
Profiteroles	  
Salade de fruits frais (légèrement alcoolisée)	  

Inclus

dans le repas enfant,

une glace ou

une mousse au 
chocolat

La carte des allergènes est disponible 

Glaces
	
Coupe “L’Aile & La Cuisse” (vanille, fraise, sorbet fruit de la passion, fruits frais, coulis de framboise, chantilly)	  

Dame Blanche	  

Dame Noire	  

Brésilienne (glace café, sauce caramel, chantilly, noisette)	  

Café Liégeois (glace café, chocolat chaud, chantillly)	  

Sorbet (2 boules au choix, citron / fruit de la passion)	

Coupe bananes	  

Colonel (sorbet citron, vodka)	  

Coupe Avocat (vanille, crème d’avocat, chantilly)	  

Coupe enfant (2 boules au choix)	

Milkshakes
Vanille / Chocolat / Café / Fraise	  

Sauce maison : poivre, champignon   et béarnaise

Plats servis

avec salade
et frites


